
 

                  

 
 

 

   

 

                
  

       
    

       

 

                          
    

       
      

        

     
  

       

        

         
  

        
    

             
     

        
       

   

             

   

      
     

 

       
  

   
   

       

      
    

      

       
 

     

     
 

    
    

    
   

     
 

  

  

      
 

     
 

  

    
    

    
    

  

TOUS LES PRODUITS SONT CUISINÉS SUR PLACE, DANS LE RESPECT DES HOMMES ET DE LA TERRE QUI LES PORTE.

   

   

 

   

  

    
 

    
    

    

  

 

 

  
 

 
 

  
  
 

 

       
  

     
 

  

     
      

  

     
      

 

     
    

      
    

MENU DU JOUR 

ENTRÉES

                      
      

   

PLATS

  

      
    

      
 

   

     
      

DESSERTS

    

     
   

plat

 

ou

 

plat

 

dessert

   

Entrée

 Entrée,

 

plat,

 

dessert

 

     

 
 

 
      

   

         
    

 

      

//30€

//40€

                 

Dôme, cœur pamplemousse & éclats de meringues  
   

    

        
     

     
               

   
            

  

ou

ou

ou

Duo abricot, ananas, crémeux mascarpone & 
crumble d'amandes

     
       

          

    
       

        

            
      

      
           

     
         

     

                

        
               

 

Foccacia, jambon ibérique & crémeux de mozzarella

     

                                  
      

   
        

 

Aiguillettes de canard, purée de carottes au 
gingembre & tarte à l'oignon

 

   

     

    
          

   

           
    

                  
    

       
Fish & chips, pommes de terre nouvelles, guacamole 

& condiments acidulés           

         
   

          
  

         
                 

  

Tataki de thon & sauce chimichurri

     

               
  

     

TOUTES NOS VIANDES SONT ELEVEES ET ABATTUES EN FRANCE 

Utilisateur
Barrer 

Utilisateur
Barrer 



 

                  

 
 

 

   

 

                
  

       
    

       

                          
    

       
      

        

 

        

       

     
  

         
  

       

        
    

      
    

        

      

       
   

       

  

 

      
     

       
  

   
   

       

      
    

      

 

       
 

     

     
 

  

    
    

    
   

     
 

  

      
 

  

 

   

    
    

      
    

     
 

     
 

   

 

   

  
 

 

  

   

  

  

    

 

   

TOUS LES PRODUITS SONT CUISINÉS SUR PLACE, DANS LE RESPECT DES HOMMES ET DE LA TERRE QUI LES PORTE.

  

     
      

  PLAT

     
      

DESSERT

    

DÉJEUNER AU CHATEAU
DU NESSAY

MERCREDI 4 SEPTEMBRE 

ENTRÉE

     
    

      
   

Carpaccio de truite bretonne, glace 
roquette & gel citron

Paleron de boeuf braisé, pomme 
purée & sucrine au vinaigre de 

Banuyls

Gaspacho de fraises, menthe & 
mousse au yaourt 

Utilisateur
Barrer 




