
LE DÎNER AU NESSAY
Du mercredi au samedi 

De 19h00 à 21h00



TOUS LES PRODUITS SONT CUISINÉS SUR PLACE, DANS LE RESPECT DES HOMMES ET DE LA TERRE QUI LES PORTE.

Nous sommes à votre disposition pour toute demande spécifique telle qu’allergique ou régime alimentaire.

Notre Chef Thomas Estrader et sa brigade pourront vous proposer une alternative.

Toutes nos viandes sont d’origine Françaises.

Tarifs nets, service compris.

CARTE DU MARCHÉ 

ENTRÉES 

Œuf mollet croustillant, caviar de champignons 
et écume au parmesan. // 14€

Ravioles de fromage frais aux herbes, velouté 
de courge et jus corsé. // 16€

Petites pâtes liées au beurre de Thierry Le 
Marchand, tartare de langoustines et bisque 
mousseuse. // 20€

PLATS

CÔTÉ MER

Sole petit bateau façon meunière. // 33€ 

Saint-Jacques rôties aux agrumes, sauce 
clémentines et tuile au sarrasin. // 27€

Lotte rôtie à la broche, courges fumées et 
sabayon aux algues. // 30€



FROMAGES // 14€

Sélection de la fromagerie des Halles à Dinard, 
confiture de cerises noires, fruits secs et mâche.

DESSERTS // 14€

TOUS LES PRODUITS SONT CUISINÉS SUR PLACE, DANS LE RESPECT DES HOMMES ET DE LA TERRE QUI LES PORTE.

Nous sommes à votre disposition pour toute demande spécifique telle qu’allergique ou régime alimentaire.

Notre Chef Thomas Estrader et sa brigade pourront vous proposer une alternative.

Toutes nos viandes sont d’origine Françaises.

Tarifs nets, service compris.

Dessert du jour de la pâtisserie du Nessay.

CÔTÉ TERRE 

Épaule d'agneau rôtie à la broche, pour 2 
personnes, aromates et jus corsé. // 70€

ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX 

Gnocchis de pommes de terre

Tombée d'épinards au beurre noisette

Légumes de saison



RESTAURANT DU NESSAY

BOULEVARD DU BECHAY - BP 10

35800 SAINT-BRIAC-SUR-MER

WWW.LENESSAY.COM

CONTACT@LENESSAY.COM

TEL : +33 (0)2 99 210 210

@LE_NESSAY




