
suivez-nous sur

LA CARTE DU BAR

s e r v i c e de  17H30 A 22H00 

Du Mercredi au Samedi



À TARTINER

Huîtres par trois « Ostra Régal » n°3, 

Famille Boutrais // 9€

Huîtres par trois « Perle » n°3, 
Parcs de l’Impératrice, Joël Dupuch // 10€

Saumon gravlax à l’aneth / 100g // 12€

Fish no chips, mayonnaise au curry rose / 100g //14€

Tarama de haddock  // 10€

Pulpe d’aubergines grillées & sésame // 9€

Crème d’olive Kalamata // 7€
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DE LA MER

LE FROMAGE

Burrata des Pouilles, basilic / 200g // 15€

Gouda à la truffe de la maison Seguin / 70g // 8€

Gorgonzola crémeux, 
Condiments : cerise & sureau / 100g // 12€



LA CHARCUTERIE

Pinsa, ricotta, jambon blanc à la truffe, pousses 

d'épinard & huile d'olive // 26€

Croque jambon blanc de truie, gouda à la truffe, 

beurre de Madame // 22€

À PARTAGER
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Assiette de jambon San Daniele, 

24 mois d'affinage / 80g // 16€

Capocollo / 80g // 9€

Mortadella "Regina d'Aspromonte" / 80g // 13€



suivez-nous sur

L’ENTRE-DEUX
AU BAR DU NESSAY
Horaires d’ouverture du Bar 
Du Mercredi au Dimanche de midi à la fermture 
p rodu i t s arS t i sanaux s é l e c t i onné par notre chef thomas estrader



SE RÉGALER

Tarama au caviar Sturia / 90g // 20€

Sprats à l’huile d’olive / 120g // 7€ 

Sprats fumés au bois d’aulne / 120g // 7€

Sprats au citron / 120g // 7€

Saucisson Cacciatore IGP / 150g // 8€

Terrine de porc noir de Bigorre / 180g // 16€

Tartare d’algues de Saint-Lunaire / 80g // 6€
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www.lenessay.com

contact@lenessay.com tel : +33 (0)2 99 210 210

 le_nessay

hôtel le nessay

 boulevard du bechay – bp 10 

35 800 saint-briac-sur-mer




